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ทำ�ให้ทุกมื้ออาหาร 
คือความสนุกสนานเพลิดเพลินของครอบครัว 

วีดีโอ

https://youtu.be/rXqFC6D0Z5o
http://online.anyflip.com/hocm/zcex/mobile/index.html
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เครื่องครัวระดับโลก 
ที่คู่ควรกับครอบครัว

ของคุณ

ที่รีนา-แวร์ เราเชื่อว่า การเพลิดเพลินไปกับการใช้ชีวิตนั้น ก็คือ การ
ทานอย่างมีคุณค่า นี่เป็นประเพณีที่เรามีความเชื่อมั่น มานานกว่า 80 ปี 
ตลอดช่วงเวลา 4 รุ่น ของครอบครัวซิลส์ตรา เจ้าของรีนา-แวร์ ได้ให้
ความสำ�คัญอย่างยิ่ง ต่อคุณภาพ คุณค่า และนวัตกรรม ซึ่งจะช่วยให้ ช่วง
เวลาพิเศษ ๆ สำ�หรับพวกเรา เกิดขึ้นได้ ที่โต๊ะอาหาร และนั่นคือ สิ่งที่พวก
เราเรียกว่า “การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า”

เครื่องครัวนวัตกรรมใหม่ ๆ ของรีนา-แวร์ ได้รวบรวมทุกสิ่งอย่างให้เป็น
หนึ่งเดียว นั่นก็คือ “การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า” สำ�หรับเรา
แล้ว “การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า” มีความหมาย ไม่ใช่เพียงแค่ 
การรับประทานอาหารที่มีประโยชน์ต่อร่างกายเท่านั้น แต่ยังหมายรวมถึง 
การเพลิดเพลินไปกับอาหารที่มีรสชาติ เนื้อสัมผัส และ สีสันที่ยอดเยี่ยม
อีกด้วย กลิ่นที่เย้ายวน รูปลักษณ์ที่สวยงาม รสชาติที่นุ่มนวล ทั้งหมด
คือ ของขวัญ ที่ถูกส่งมอบมาด้วยความรัก จากคนที่เป็นคนปรุงอาหาร                       
ที่รีนา-แวร์ เราเชื่อในเรื่องการเพลิดเพลินไปกับการใช้ชีวิต เราเชื่อในการ ที่
จะทำ�ให้การดำ�เนินชีวิตมีรสชาติ 

est.
1941
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ครอบครัวซิลส์ตรา — เจ้าของรุ่นที่ 4

จากครอบครัวของเราถึงครอบครัวของคุณ

พวกเราหลงใหลในเรื่องเกี่ยวกับ การนำ�พาผู้คนให้มาอยู่รวมกัน เพื่อเฉลิมฉลองช่วงเวลาพิเศษ
ของชีวิต เครื่องครัวของเราจะช่วยเปลี่ยนมื้ออาหารของคุณในแต่ละมื้อให้เป็นเรื่องสนุกสนาน  

เพลิดเพลินที่มีประโยชน์ต่อสุขภาพ ง่าย ๆ และก็อร่อย

‘‘ ‘‘
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นำ�พาผู้คนให้มาอยู่รวมกัน
รอบ ๆ โต๊ะอาหาร! 

ทำ�ให้การดำ�เนินชีวิตมีรสชาติมากขึ้น
เพลิดเพลินไปกับการใช้ชีวิตได้ตลอดเวลา
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•	 รักด้วยความตั้งใจ
•	 แบ่งปันช่วงเวลาที่พิเศษ
•	 เพลิดเพลินไปกับอาหารที่มีประโยชน์ต่อสุขภาพ และ แสนอร่อย

“การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า” 
คือ... 

การเพลิดเพลินไปกับการใช้ชีวิต ก็คือ การที่ได้ทำ� ได้รัก ด้วยความตั้งใจ กับกลุ่มคนที่อยู่รอบ ๆ ตัวคุณ 
ไม่ว่าจะเป็นสมาชิกในครอบครัว บรรดาเพื่อน ๆ และใช้เวลาที่คุณมีกับพวกเขาให้เกิดประโยชน์มากที่สุด 
โต๊ะอาหาร คือ สถานที่ที่เราจะได้สร้างโอกาสที่พิเศษ ๆ เหล่านั้น ด้วยอาหารที่ดีเลิศ ที่ทำ�ให้มีคุณค่ามาก

ขึ้นโดยบริษัทที่ยิ่งใหญ่ สร้างสรรค์ช่วงเวลาที่จะไม่มีวันลืมไปตลอดชั่วชีวิต

ด้วยรีนา-แวร์ จะสามารถทำ�ให้ “การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า” กลายเป็นกิจกรรมประจำ�วันได้ นอกจากรสชาติ เนื้อสัมผัส และ
สีสันที่ยอดเยี่ยมแล้ว ด้วยการปรุงอาหารโดยวิธี “ใช้น้ำ�แต่น้อย” ของรีนา-แวร์ ก็จะไม่จำ�เป็นที่จะต้องเพิ่มเกลือ หรือ ไขมัน และน้ำ�มันที่จะ
เป็นการเพิ่มพลังงานส่วนเกินอีก “การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า” ได้เปลี่ยนการรับประทานอาหารธรรมดา ให้เป็นการสนุกสนาน

เพลิดเพลินในเรื่องของการแบ่งปัน

รีนา-แวร์ช่วยให้คุณเป็นเลิศในเรื่องของ “การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า” 
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ชั้นนอกสุดเป็น สเตนเลสสตีล ที่แม่เหล็กดูดติดได้ 
เกรด 430

ชั้นในสุดเป็น สเตนเลสสตีล เกรด 304

ชั้นของ อลูมิเนียมทึี่เกือบจะบริสุทธิ์

ชั้นของ อลูมิเนียมทึี่เกือบจะบริสุทธิ์

ชั้นของ อลูมิเนียมอัลลอย ผสมด้วยแร่ธาตุ
เพื่อเพิ่มความแข็งแกร่งทนทาน

1

2

3

4

5

การใช้วัสดุที่ดีเยี่ยม เพื่อ การปรุงอาหารที่ดีขึ้น

พร้อมแกนอลูมิเนียมตรงกลาง ซึ่งถูกห่อหุ้มด้วย สเตนเลสคุณภาพสูงสุดที่แม่เหล็กดูดจับได้:
เทคโนโลยี 5 ชั้น นูทรี-เพล็กซ์TM 

 ... การออกแบบที่ไม่เหมือนใคร

•	ช่วยให้ความร้อนสามารถส่งจากเตา สู่ฐาน ผ่านขึ้นไปยังด้านข้างของภาชนะ และกระจายไปได้ทั่วถึง แม้ในขณะที่คุณปรุงอาหารอยู่  

•	ช่วยให้คุณปรุงอาหารโดยไม่จำ�เป็นต้องใช้ความร้อนที่สูง หรือปริมาณน้ำ�มันปรุงอาหารมากขึ้น เพื่อให้คุณสามารถปรุงอาหารที่
สมบูรณ์แบบ มีไขมันเพียงเล็กน้อย หรือแทบไม่มีเลย

เหล็กสเตนเลส
•	ทนทาน
•	ไม่สึกกร่อน
•	ง่ายต่อการทำ�ความสะอาด
•	คงรูปไม่บิดเบี้ยวง่าย 

การผสมผสาน อย่างลงตัวของโลหะ:
อลูมิเนียม
•	กระจายความร้อนได้ดีเยี่ยม

ใช้กับเตาชนิดใดก็ได้
เตาแม่เหล็กชนิดเหนี่ยวนำ� และอื่น ๆ

เตาแก๊ส เตาไฟฟ้า เตาไฟฟ้าเซรามิค เตาฮาโลเจน เตาแม่เหล็ก
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ฝาภาชนะปิดพอดี:

การตั้งค่าง่าย ๆ ของ นูทรี ✓ เซนเซอร์:

ไม่หกเลอะเทอะ:
•	 เทง่ายไม่เลอะเทอะ  

ก้นภาชนะแบนมน:

ใช้กับเตาอบอย่างได้ปลอดภัย:

เพลิดเพลินกับโอกาสพิเศษ ๆ อันน่ามหัศจรรย์ ไปตลอดชั่วอายุ   
ด้วยการรับประกันตลอดอายุการใช้งานของเครื่องครัวรีนา-แวร์

•	 ใช้เสิร์ฟได้อย่างน่าดึงดูดใจ
•	 ซ้อนภาชนะได้หลายแบบ
•	 อบขนมเค้กบนเตา หรือ ในตู้อบได้

•	รุ่น Zylstra Series: 
•		 ฝาทนความร้อนได้ถึง 200 องศาเซลเซียส
•		 ฐานของภาชนะจะทนความร้อนได้ถึง 290 องศาเซลเซียส

•	รุ่นดั้งเดิม:	
•		 หูจับ และ จุกฝา ทนความร้อนได้ถึง 200 องศาเซลเซียส

•	 เปิด: เสียงนกหวีดจะดังขึ้นเมื่อเกิดผนึกน้ำ�: เหมาะสำ�หรับการปรุงอาหารโดย “ใช้น้ำ�แต่น้อย”
•	 ไอน้ำ�: ไอน้ำ�จะปล่อยออกมาโดยไม่ได้ยินเสียงนกหวีด: ใช้เมื่อปรุงอาหารประเภทแป้งหรือทอด
•	 ปิด: กักเก็บไอน้ำ�ไว้ในภาชนะ: เหมาะสำ�หรับการเก็บรักษาความชุ่มชื้น

•	 ปิดเข้ากับขอบด้านในของภาชนะได้อย่างพอดีไม่มีที่ติ  	
	 ช่วยให้สร้างผนึกน้ำ�ได้ 

•	 อาหารถูกปรุงด้วยน้ำ�ตามธรรมชาติของมันเอง
•	 เหมาะกับการใช้กับเครื่องครัวชนิดอื่น ๆ

หูจับสเตนเลส:
•	 รูปร่างที่สวยงาม ออกแบบตามหลักการยศาสตร์
•	 ออกแบบเพื่อกระจายความร้อนได้ดี
•	 หูจับสั้น เหมาะกับพื้นที่จัดเก็บขนาดเล็ก
•	 ไม่ต้องเปลี่ยนหูใหม่

*การรับรอง P390 ของ NSF สำ�หรับเครื่องครัวรีนา-แวร์ 
ชุด Zylstra Series เท่านั้น - ภาชนะในชุดโกเมต์
(ชุด Chef I, ชุด Chef II และ ภาชนะ 6 ลิตร)
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นวัตกรรมที่ก้าวหน้า สำ�หรับ
อาหารที่อร่อย และดีต่อสุขภาพ

คุณทราบหรือไม่ว่า การปรุงอาหารบางวิธี           
อาจทำ�ให้สูญเสียประโยชน์จากคุณสมบัติของ

อาหารนั้น ๆ ไปได้?

*F Vallejo, F Tomás-Barberán, C García-Viguera. “Phenolic compound contents in edible parts of 
broccoli inflorescences after domestic cooking.” Journal of the Science of Food and Agriculture, 
volume 83, No. 14, pp. 1511-1516, November 2003. http://www.ingentaconnect.com/content/jws/
jsfa/2003/00000083/00000014/art00018

บร็อคโคลี่ สามารถสูญเสียสารต้านอนุมูลอิสระ ที่มี
ประโยชน์ของมันได้ถึงร้อยละ 66 เมื่อนำ�ไปต้ม และถึง

ร้อยละ 97 เมื่อนำ�ไปเข้าในไมโครเวฟ*
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แต่คุณจะปรุงอาหารให ้ อ่อนนุ่ม ชุ่มฉ่ำ� และอร่อย ได้อย่างไร     
ในขณะที่คงเก็บรักษาแร่ธาตุ สารอาหาร และรสชาติของมันเอาไว้
ได้?

ด้วยรีนา-แวร์ คุณสามารถปรุงอาหารโดยวิธี “ใช้น้ำ�แต่น้อย” 
ในขณะที่ยังรักษาสารอาหาร รสชาติ สี วิตามิน และแร่ธาตุไว้ได้มาก

รีนา-แวร์ คือ คำ�ตอบ!
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อะไรคือ การปรุงอาหารโดย “ใช้น้ำ�แต่น้อย”?
การปรุงอาหารโดย “ใช้น้ำ�แต่น้อย” เป็นวิธีการปรุงอาหารโดยใช้น้ำ�ตามธรรมชาติของมันเอง อาจจะต้องใส่น้ำ�เพียง
เล็กน้อย หรือไม่ต้องเลย และใช้พลังงานน้อย โดยการปรุงอาหารด้วยความร้อนต่ำ�

ต้องขอขอบคุณ เทคโนโลยีหลายชั้น ที่เป็นไปได้ของ นูทรี-เพล็กซ์TM และ                                 
การออกแบบที่เป็นพิเศษของเรา

ปิดฝา และเริ่มปรุงอาหารโดยใช้
ความร้อนที่ปานกลาง จนได้ยินเสียง 

นกหวีดร้อง

ปิดฝานูทรี ✓ เซนเซอร์  

และลดความร้อน
ล้างผัก และรินน้ำ�ทิ้งจากภาชนะ

ปรุงอาหารอย่างง่าย ๆ ตามแบบฉบับ 1-2-3

31 2

ความร้อนจากเตาจะเพิ่มขึ้นจากด้าน
ข้างของภาชนะ

ปรุงอาหารได้เร็วขึ้นด้วยไอน้ำ�ตาม
ธรรมชาติของมันเอง

การฟอร์มตัวของผนึกน้ำ�
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ผลลัพธ์ที่ได้?
อาหารที่อร่อยและดีต่อสุขภาพ ที่ทำ�ให้ 

“การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า” นั้น เกิดขึ้นได้ในทุก ๆ วัน

ใช้นำ�้แต่น้อย หมายถึง:

ให้คุณค่าทางโภชนาการ
มากขึ้น

เนื้ออ่อนนุ่ม ชุ่มฉ่ำ�ผักต่าง ๆ จะยังคงรักษาพื้นผิว 
และรสชาติที่เป็นธรรมชาติ ไม่ผสม   

ปนกัน

รสชาติ และสีเข้มสด



เพียงแค่ปรับฝา นูทรี    เซนเซอร์ ไปที่ “ปิด” และปรุงขนมเค้กโดยใช้ความร้อนต่ำ� เพื่อให้
เกิดความชุ่มชื้น และ เต็มไปด้วยรสชาติ
 

คุณยังสามารถทำ�ขนมเค้ก...ได้บนเตา!

การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า12
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ใช้งานได้อเนกประสงค์ สำ�หรับการเลือกที่
ยอดเยี่ยม

ภาชนะรีนา-แวร์ ถูกผลิตขึ้นเพื่อที่จะวาง
ซ้อนกันได้อย่างลงตัว ซึ่งเป็นคุณสมบัติที่
ยอดเยี่ยมอีกอย่างหนึ่งที่เรียกว่า การปรุง
อาหารโดยการซ้อนภาชนะ เนื่องจาก โครง
สร้างนูทรี-เพล็กซ์ ของรีนา-แวร์ ทำ�ความ
ร้อนได้อย่างมีประสิทธิภาพ คุณจึงสามารถ
ปรุงอาหารหลาย ๆ ชนิดได้ในเวลาเดียวกัน 
ช่วยให้ประหยัดพลังงาน และเวลาของคุณ

ความร้อนจะส่งผ่านจากเตาขึ้นไปด้านข้างของ
ภาชนะที่อยู่ล่างสุด ไปจนถึงชิ้นที่อยู่บนสุด ด้วย

ฝาแต่ละฝาเสมือนเป็นเตาของมันเอง

คุณสามารถปรุงอาหารโดยการซ้อนภาชนะได้ด้วย!

ลองนึกภาพเวลาที่ใช้ร่วมกันกับเพื่อน และ ครอบครัว ในขณะที่อาหารของคุณ 
กำ�ลังถูกปรุงอยู่!



การออกแบบที่มีเอกลักษณ์เฉพาะตัว 
และ ผสมผสานใช้ร่วมกันได้อย่างลงตัว  
ที่ไม่เหมือนระบบการปรุงอาหารใด ๆ

การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า14
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 4 ลิตร

4 ลิตร4 ลิตร

2 ลิตร

2 ลิตร

4 ลิตร

2 ลิตร

1.5 ลิตร

3 ลิตร

 3 ลิตร

 3 ลิตร

3 ลิตร

1.5 ลิตร

 5 ลิตร
5 ลิตร

หม้อซ้อนนึ่ง

หม้อซ้อนนึ่ง

หม้อซ้อนนึ่ง

หม้อซ้อนนึ่ง

ตะแกรงขูด/นึ่ง 
3 ลิตร

ชุดเชฟ I ชุดเชฟ II 

คุณค่าซึ่งหาที่เปรียบมิได้
ภาชนะแต่ละชิ้นที่มีเส้นผ่าศูนย์กลางขนาดเดียวกัน สามารถใช้เป็นฝาครอบแทนภาชนะใด ๆ ก็ตามที่มีเส้นผ่า

ศูนย์กลางขนาดกว้างถัดไปได้

เครื่องครัวทั้งหมดของรีนา-แวร์ ผสมผสานปรับเปลี่ยนได้มากกว่า 
100 แบบ
มีทางเลือกที่มากมาย ทำ�ให้เป็นชุดเดียวที่คุณต้องการในห้องครัวของคุณ 

ตัวอย่างเช่น:

1.5 ลิตร

2 ลิตร

3 ลิตร

5 ลิตร

6 ลิตร

Rondeau 4.5 ลิตร

4 ลิตร

กระทะคลาสสิคเล็ก
24 ซม.

กระทะทอดขนาดใหญ่ 28 ซม.

รีนา-ซิกเนเจอร์ 3.5 ลิตร

หม้อซ้อนนึ่ง

ตะแกรงขูด/นึ่ง 3 ลิตร  ตะแกรงขูด/นึ่ง 6 
ลิตร
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1

3

4

5

2

รีนา-แวร์ เป็นตัวเลือกที่สมบูรณ์แบบ สำ�หรับวิธี
การปรุงอาหารของทุกประเภท

หม้อนึ่ง

1 2 3 4 5

กระทะทอด หม้ออบแบบดัทช์ หม้อซ้อนต้ม ตะแกรงขูด
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•	 22 แบบ ภาชนะปรุงอาหาร 
•	 15 แบบ ของหม้ออบ
•	 13 แบบ ของการเสิร์ฟ 
•	 15 แบบ ของการเก็บ 
•	 31 แบบ หม้ออบแบบดัทช์
•	 18 แบบ หม้อนึ่ง
•	 6  แบบ หม้อซ้อนต้ม 
•	 7  แบบ กระทะทอด 

ด้วยชุดเครื่องครัวทั้งหมด สามารถให้ประโยชน์ใช้สอย  
ได้มากกว่า 100 แบบ

ความสามารถรอบตัว     
ที่ไม่มีใครสามารถเทียบได ้

17



คงทนถาวรสูง สำ�หรับโลกที่ดีกว่า

เครื่องครัวรีนา-แวร์ รับประกันตลอดอายุการใช้งาน ด้วยการดูแลที่เหมาะสม คุณจะไม่ต้องกังวลเกี่ยวกับ 
เรื่องการเปลี่ยนเครื่องครัวของคุณเลย 

ที่รีนา-แวร์ เราไม่เพียงแต่ต้องการให้เครื่องครัวของเรา ช่วยคุณเป็นเลิศในเรื่องของ 
“การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า” เรายังต้องการที่จะให้มัน ช่วยในการสร้าง
โลกที่ดีกว่า โดยการลดปริมาณของเสีย 
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รีนา-แวร์เราใส่ใจกับเรื่องการดำ�รงอยู่      
และ เราส่งเสริมในเรื่องการปฏิบัติที่เป็น  
มิตรกับสิ่งแวดล้อม ผ่านทางผลิตภัณฑ์     
ที่เราออกแบบมา:

เข้าร่วมกับจุดมุ่งหมายของเรา! 
ลดการใช้พลาสติกแบบใช้ครั้งเดียวแล้วทิ้ง ทำ�อาหารทานที่บ้าน และ

ลงทุนในเครื่องครัวที่มีอายุการใช้งานตลอดชีพ

สรรสร้างเครื่องครัวที่มีอายุการใช้งานที่ยาวนาน

ขัดขวางไม่ให้มีขยะมูลฝอยที่เกิดจากอาหารกล่อง

ริเริ่มในเรื่องของการรีไซเคิล และการใช้วัสดุห่อหุ้มที่
ย่อยสลายได้ตามธรรมชาติ

ลดการพึ่งพาการใช้พลาสติกแบบใช้ครั้งเดียวแล้วทิ้ง

ส่งเสริมการทำ�อาหารที่บ้าน

การใช้วัสดุที่ช่วยให้คุณปรุงอาหารด้วยการใช้พลังงาน
และน้ำ�ที่น้อย



เพลิดเพลินไปกับ โอกาสพิเศษ ๆ 
อันน่ามหัศจรรย์ ไปตลอดชั่วอายุ
ด้วยรีนา-แวร์

การรับประทานอาหารอย่างมีคุณค่า20



นวัตกรรม
•	ปรุงอาหารด้วยวิธี “ใช้น้ำ�แต่น้อย” และค้นพบการปรุงอาหารแบบใหม่	

        ปรุงอาหารจานอร่อย ที่ครอบครัวคุณจะรักมัน

เหนือชั้น
•	ผลิตภัณฑ์คุณภาพเยี่ยมยอด
	 ทำ�ด้วยสเตนเลสที่มีคุณภาพ และความทนทานสูงที่สุด
•	การรับประกันที่ดีเยี่ยม
	 รับประกันตลอดอายุการใช้งานที่เกี่ยวกับเครื่องครัว 

ใช้งานได้อย่างอเนกประสงค์ 
•	ใช้งานได้หลากหลาย
	 ภาชนะไม่กี่ชิ้น ใช้เนื้อที่จัดเก็บน้อย

คงทนถาวร
•	หลีกเลี่ยงของเสีย
	 ไม่เหมือนกับเคร่ืองครัวบางชนิดท่ีพอไม่ใช้แล้ว ก็ถูกโยนลงไปในหลุม   
  ฝังกลบ และต้องหาของใหม่มาแทนท่ี รีนา-แวร์เป็นเคร่ืองครัวท่ีถูก  
  ผลิตข้ึน เพ่ือการใช้งานตลอดชีพ
•	คุ้มค่าที่สุด  
	 รีนา-แวร์ ช่วยคุณประหยัดพลังงาน เวลา และคุ้มค่าเงิน

21
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ให้การดำ�เนินชีวิตมีรสชาติมากขึ้น
ผลิตภัณฑ์ที่ไม่เหมือนใครพร้อมการรับประกันที่ดีที่สุด  

ความเฉพาะตัว - นวัตกรรมการออกแบบที่หาไม่ได้ตามร้านค้าทั่วไป 
ติดต่อผ่านทางผู้แทนขายตรงอิสระของเราเท่านั้น  

ส่งถึงบ้าน 

แผนการชำ�ระเงินที่ยืดหยุ่น 

การบริการลูกค้าส่วนบุคคลอย่างต่อเนื่อง 

บริษัทที่มั่นคง และมีนวัตกรรมใหม่ ๆ ที่คุณสามารถไว้วางใจได้ในวันนี้ พรุ่งนี้ 
ตลอดไป 
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